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Cerre Mofin




VALPOLICELLA

CLASSICO DOCG

@ UVE

Corvina and Corvinone Veronese, Rondinella, Molinara.

VINIFICAZIONE
@ uve selezionate a mano; soffice pigiatura, fermentazione e
macerazione con le bucce in grandi botti di rovere.

DEGUSTAZIONE
Colore: rosso rubino intenso

Profumo: bouquet etereo e delicato, elegante, con sentori di frutta
matura.

Taste: asciutto, sapido, con poco tannino quando giovane. Note
caratteristiche di frutti rossi e frutti di bosco con una chiara
distintivita di ciliegia e marasca.

GRADAZIONE ALCOLICA 13,5% vol.
Temperatura di servizio: 20°C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Leggermente freddo pud andar bene come aperitivo, per
accompagnare stuzzichini, salumi, formaggi freschi e anche qualche
piatto di pesce grasso e saporito.
A temperatura ambiente € molto versatile con paste dai sughi non
eccessivamente elaborati, risotti, carni bianche. Da provare con la
pizza.
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BOTTIGLIA CARTONE PESO CARTONE | CARTONI/ CARTONI / PESO L.

KG PALLET STRATO PALLET KG
750ml 6 8,10 100 25x 4 810
750 ml 12 16,20 60 10x5 990

www.gamafood.com




