BRUNELLO DI MONTALCINO

D.O.C.G.

REGIONE: Toscana

UVE: Sangiovese Grosso

VINIFICAZIONE: invecchiamento in botti di rovere per
almeno 4 anni e affinamento in bottiglia per 6 mesi.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: rosso rubino tendente al granato.
Profumo: ampio con sentori di viola e vaniglia.
Sapore: robusto e vellutato.

Alcol: 13,5% Vol.

Temperatura di servizio: 18-20°C.

BRUNELLO DI
MONTALCINO

Denominarione g Origine Controllata ¢ Garantita

Abbinamenti consigliati: eccellente con arrosti, brasati e
cacciagione.

DATI LOGISTICI

PRODICTTOCIN ITALIA

Codice EAN: 8013345005371

Bottiglia: Bordolese 750ml

Misure del cartone: 321x241x306 mm
Peso lordo del cartone: 14,4 kg

Bottiglie / cartone: 12

Cartoni / pallet: 84 (14 cartoni x 6 strati)




