MORELLINO DI SCANSANO

D.0.C.G.

REGIONE: Toscana, zone collinari della provincia di Grosseto.

UVE: 100% Sangiovese, conosciuto localmente come
‘Morellino’ (dal nome dei cavalli tipici della Maremma).

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: rosso rubino intense con riflessi violacei.
Profumo: vinoso, tenue.

Sapore: asciutto e morbido.

Alcol: 13% Vol.

Temperatura di servizio: 16-18°C.
Da consumarsi dall'inizio dell’anno successivo alla

MORELLINO vendemmia. E’ consigliabile invecchiamento.
DI SCAN SANO
PRALR AR SER . Abbinamenti consigliati: ideale con cacciagione e formaggi
stagionati.
PRODOTTO IN ITALIA
DATI LOGISTICI

Codice EAN: 8013345005737

Bottiglia: Bordolese 750ml

Misure del cartone: 321x241x306 mm
Peso lordo del cartone: 14,4 kg

Bottiglie / cartone: 12

Cartoni / pallet: 84 (14 cartoni x 6 strati)




